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Bedienen Sie sich sooft Sie wollen
und essen Sie nach Herzenslust
incl. T Kannchen Kaffee
oder Trinkschokolade flir nur 7 €

Tasse Trinkschokolade mit Sahne
Tasse Trinkschokolade mit Milchhaube
Kannchen Trinkschokolade mit Sahne
Glas heiflse Milch mit Honig

Glas heil3e Zitrone

Glas Grog mit 4 cl Rum

Glas Glihwein




Tasse Kaffee

Kannchen Kaffee

Tasse Café Creme

Kannchen Café Créme

Tasse coffeinfreier Kaffee
Kannchen coffeinfreier Kaffee
Cappuccino mit aufgeschaumter Milch
Cappuccino mit Schlagsahne
Espresso einfach

Espresso doppelt

Latte Macchiato

Latte Coretto mit Eierlikér
Milchkaffee

Milchkaffee coffeinfrei

Clle hee Xaffees

Kaffee mit Irish Whisky, braunem Rohrzucker
und Sahnehdubchen

Russische Schokolade

Kaffee mit mildem Wodka, feinster herber
Schokolade und Sahnehdubchen

Diplomatenkaffee

Kaffee, Eierlikor und Sahnhdubchen

Kaffee Baileys

Kaffee mit Baileys und Sahnehdubchen
Kaffee Amaretto

Kaffee mit Amarettolikdr und Sahnhdubchen

Kaffee de Paris
Kaffee mit Cointreau und Sahnehaubchen

1,55 €
3,05 €
1,55 €
3,05 €
1,55 €
3,05 €
1,85 €
1,95 €
1,70 €
3,30 €
2,50 €
3,50 €
2,40 €
2,40 €




In einer kleinen, innen lasierten guReisernen Kanne aus
Japan werden die feinen Teebldtter frisch aufgebriht.

Darjeeling 2,95 €
wundervoller Tee mit bestechendem Aroma
blumig, weich und vollmundig

Ceylon 2,95 €

ein angenehm herber, eleganter
Ceylon Orange Pekoe,
der rot-golden in der Tasse »steht«

Friesenmischung 2,95 €

voll, schwer und doch elegant
Teekomposition nach hollandischer Art

Tropische Nachte 2,95 €

perfekte Mischung aus den Tropen
mit Mango-Passionsfrucht-Geschmack

Irish Cream 2,95 €

schwarzer aromatisierter Tee
mit Whisky-Kakao-Geschmack

Gruner Tee 2,95 €
verschiedene Sorten

Bitte nehmen Sie das Teesieb nach zwei, maximal drei
Minuten aus der Kanne und setzen Sie es auf dem
grofReren Schélchen ab. Geben Sie den Kandiszucker erst
in die Tasse und gieRen Sie den Tee darauf. So I6st er
sich leichter auf. Auch gesiit erhalten Sie sich das
wundervolle Aroma Ihres Tees!
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Pina-Colada
aromatisierte Friichteteemischung

Erdbeer-Kiwi-Tee
aromatisierte Friichteteemischung

Schwarzer-Johannisbeer-Tee
aromatisierte Friichteteemischung

Hawai-Cocktail

aromatisierte Friichteteemischung
mit Ananas-, Pfirsischgeschmack

Rote-Grutze-Tee

aromatisierte Friichteteemischung
mit Himbeer-Kirsch-Geschmack

Rumtopf-Tee

aromatisierte Friichteteemischung
mit Rum-Geschmack

Rooibusch-Tee

aromatisierte Rooibuschteemischung,
verschiedene Sorten

Hagebuttentee
Hagebuttenschalen pur

Kamillentee
Kamillenbliten pur

Pfefferminztee
Pfefferminzblatter pur

Wir servieren lhnen - im originellen Teetopf -
ausschlieBlich frischen, losen Tee.

GenielRen Sie eine reiche Auswahl

an handwerklicher Konditoreikunst
und verwohnen Sie lhren Gaumen

mit kostlichen Spezialitaten.




Kartoffelsalat

hausgemachter Kartoffelsalat
mit Wiener Wirstchen

hausgemachter Kartoffelsalat
mit Bockwurst

hausgemachter Kartoffelsalat
mit 2 Spiegeleiern

hausgemachter Kartoffelsalat
mit Fischfilet

hausgemachter Kartoffelsalat
mit Schnitzel

hausgemachter Kartoffelsalat
»solo«

Chinesisches Sprichwort

W

Rihrei mit Speck und Zwiebel

Rihrei mit Schinken

Rihrei naturell

2 Spiegeleier mit Speck und Zwiebeln
2 Spiegeleier mit Schinken

2 Spiegeleier naturell

Omlett mit Schinken und Kase

Omlett mit Ragout fin gefiillt

Omlett »Spezial«
mit Schinken, Champignons und Kase

3,80 €
3,80 €
3,00 €
3,80 €
3,80 €
3,00 €
4,20 €
4,70 €
4,70 €

Zu allen Eierspeisen servieren wir lhnen Toast oder

Schwarzbrot!




Baguettebrotchen
Baguettebrotchen
Baguettebrotchen
Baguettebrotchen
Baguettebrotchen
Baguettebrotchen
Baguettebrotchen
Baguettebrotchen

mit Mozarella
mit Salami

mit Hackepeter
mit Schinken
mit Kase

mit Lachs

mit Eiersalat
mit Butter

2 halbe Brotchen
2 halbe Brotchen
2 halbe Brotchen
2 halbe Brotchen
2 halbe Brotchen
2 halbe Brotchen
2 halbe Brotchen
2 halbe Brotchen

mit Mozarella
mit Salami

mit Hackepeter
mit Schinken
mit Kase

mit Lachs

mit Eiersalat
mit Butter

Selbstverstandlich konnen Sie die Brotchen
auch untereinander variieren!

OSelate

mit Kase, Schinken und Ei
mit Schafskase und Ei

mit Thunfisch und Ei

mit Lachsstreifen

mit Ei
Tomate-Mozarella-Teller

Zu allen Salaten reichen wir Ihnen Toastbrot
und Joghurtdressing!

An Sonn- und Feiertagen ist unser Angebot
an herzhaften Speisen nur begrenzt moglich.




Keine Ll it cuduichs
e olleje ot cufrichiger

George Bernhard Shaw




Hawaitoast

Toastbrot, Schinken und tropische Friichte
mit Kase Uberbacken

Spargeltoast

Toastbrot, Schinken und Spargel
mit Kdse Uberbacken

Thunfischtoast

Toastbrot, Schinken, Thunfisch und Tomate
mit Kase Uberbacken

Schlemmertoast

Toastbrot, Schinken und Champignons
mit Kdse Uberbacken

Toast nach Art des Hauses

Toastbrot, kurzgebratenes Schweinslendchen,
Champignons und mit Kadse iberbacken

Strammer Max

Schwarzbrot, Schinken und 2 Spiegeleier
Kartoffelrosti mit Lachs und Salat
Wiener Wirstchen mit Brotchen
Wirzfleisch im Napfchen
Kartoffelpuffer mit Apfelmus

An Sonn- und Feiertagen ist unser Angebot
an herzhaften Speisen nur begrenzt moglich.

Champignonsuppe
Zwiebelsuppe
Tomatensuppe

Rinderkraftbriihe

Zu allen Suppen reichen wir Ihnen
ein frisches Brotchen.




Coca Cola, Fanta, Sprite 1,60 €
Ginger Ale 1,60 €
Tonic 1,60 €
Mineralwasser 1,60 €
Spezi 1,60 €
Apfelschorle 1,60 €
Radler 0,5 | 2,05 €

Tewchtsafte
Grapefruitsaft

Apfelsaft

Sauerkirschsaft

Tomatensaft

Orangensaft

Multi 10 Saft

Frisch geprel3ter Orangensaft
Frisch gepref3ter Grapefruitsaft

DWeir

WeilRwein trocken 0,25 | 3,05 €
WeilRwein halbtrocken 0,25 | 3,05 €
Rotwein trocken 0,25 | 3,05 €
Weillweinschorle 2,90 €

Kurt Tucholsky




Oekoe

Piccolo Rotkappchen trocken
Piccolo Rotkdappchen halbtrocken
1 Glas Sekt

1 Glas Sekt mit Friichten

1 Flasche Sekt 0,751

Oiere

Radeberger Pils
Feldschlof3chen
Hefeweizen

Chantré 2 cl

Asbach Uralt 2 cl

Remy Martin 2 cl
Underberg 2 cl
Jagermeister 2 cl
Nordhduser Doppelkorn 2 cl
Amaretto-Likor 2 cl
Kirsch-Likor 2 cl

Batida de Coco 2 cl
Eierlikor 2cl

Campari Orange mit 4 cl Campari
Gin Tonic mit 4 cl Gin

Griine Wiese mit 4 cl Curacao
Bacardi Cola mit 4 cl Bacardi




Oawtouchent

Leine Cobisols auuss Buuchers bt
Gibes Rutaten von Fichtens ) lein,
der B,

Klaus Bender




»Kleine Meisterwerke« kreieren wir in
unserer Backstube nach Ihren Winschen!

¢ Torten flr jeden Anlal?

in allen Grolken, Farben und Formen
*ii Torten mit Foto

% Hochzeitstorten
eine Auswabhl finden Sie in unserem Katalog

%ii Bunte Platten

P Marzipanfiguren

L‘iﬁ Baumkuchen

“;6; Echter Dresdner Christstollen

Baumkuchen und Echter Dresdner Christstol-
len versenden wir ab Oktober in die ganze
Welt.

Pramiert mit der
CMA Goldmedaille 2006




Clnonils

Seit nunmehr 125 Jahren, in ununterbrochener
Reihenfolge, ist die Familie Schreiber im
backenden Handwerk tatig.

Am 12. Januar 1869 griindete mein Ururgrof3va-
ter in MeiRRen eine Zuckerbadckerei. Diese wurde
von Handwerksmeister Emil Schreiber zur Jahr-
hundertwende als Konditorei und Kaiser Cafe
weitergefiihrt. Im Jahre 1942 ibernahm mein
Groldvater Hans Schreiber den Betrieb und
flhrte ihn zu einer der angesehensten und
qualitativ sehr guten Konditorei in Sachsen.
Mein Vater, Konditormeister Peter Schreiber,
Ubernahm 1972 den alteingesessenen Betrieb
in Meil3en. Ich selbst habe den Beruf eines
Konditors in einem hochqualifizierten Betrieb in
Dresden erlernt.

Mein UrgrofRvater mutterlicherseits, Arno Fro-
de, Ubernahm 1913 auf der Breiten Stralée 5

in Pirna eine schon ansassige Backerei. 1933
konnte er mit seiner Familie eine Konditorei
hier in diesem Haus, Breite StralRe 1, eroffnen.
Seine beiden Sohne Werner und Herbert Frode
erlernten ebenfalls den Beruf eines Backers und
Konditors. 1949 tbernahm Werner Frode den
Betrieb seines Vaters. Zusammen mit seiner
Frau meisterte er alle Schwierigkeiten, die jene
Zeit mit sich brachte. »Konditorei Frode« ist
heute noch ein Begriff in Pirna, der ehemalige
Kunden zum Schwarmen bringt.

Als jetziger Inhaber bin ich bestrebt, den
Betrieb meines GroRvaters Werner Frode,

der 1976 aus gesundheitlichen Griinden sein
Geschaft aufgeben mulite, weiterzufihren.




Meine Frau und ich werden bemuht sein, die
Handwerkstradition unserer Familien, zusam-
men mit meinem Bruder Uwe Schreiber, der
spdter in Meil3en die Konditorei Gbernimmt,
fortzusetzen.

Es ist unser Bestreben, unseren verehrten
Gasten einen gepflegten Service sowie beste
Qualitat aller Erzeugnisse unserer Konditorei zu
bieten. Ihr Besuch mége Entspannung flur die
Seele und Freude fir den Gaumen sein.

Konditormeister




Sctedber

Breite StralRe 1* 01796 Pirna
Telefon: (03501) 52 84 19
Telefax: (03501) 52 84 01

E-Mail: info@konditorei-schreiber.de
www .konditorei-schreiber.de

Mo bis So 6.30 Uhr bis 18.00 Uhr gedffnet






